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HOTEL & PREMIUM-CHALETS
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Liebes Brautpaar,

wir freuen uns Uber |hr Interesse, lhre Hochzeitsfeier bei uns im Hochfilzer zu veranstalten.
Nachfolgend finden Sie unser Angebot sowie alles Wissenswerte rund um lhren grof3en Tag.

Unsere Alpin Lounge und unsere Sonnenterrasse ist eine neu errichtete und wunderschone
moderne Location in S6ll am Wilden Kaiser. Es erwartet Sie ein elegantes Ambiente mitten
im Grinen an der Sonnenseite mit einzigartigem Blick auf die Hohe Salve.

In unserem a la carte Restaurant ,,Beim Hochfilzer" erwarten Sie eine gehobene
Gourmetkiche mit regionalen Zutaten und exzellenter Service.

Unsere Location ist die ideale Adresse fir Ihre Feier bis maximal 65 Personen.

Im ersten Schritt mochten wir Sie sehr herzlich zu einem Erstgesprach einladen, um die
Raumlichkeiten zu besichtigen sowie Ablaufe, Maglichkeiten und Terminvorschldge zu
besprechen.



Aperopakete fiir Hochzeiten

In der neuen Alpin Lounge oder auf der Sonnenterrasse ,,Beim Hochfilzer*

Aperitif ,,CLASSIC*

e Prosseco & Hugo Classico,1|

e BiervomFasso,3|

e Orangensaft

e Mineralwasser

e  Grissini, Oliven, Parmesan,
Hausgemachter Tiroler Bauernspeck
€ 24,50 pro Person

Aperitif ,, PREMIUM*

e Prosseco & Veneziano o,11

e Biervom Fasso,3|

e Orangensaft

e Mineralwasser

e Canapés ca. 3 Stk pro Gast oder
mehr nach Absprache
€ 25,50 pro Person

Aperitif ,, DELUXE“

e Prosseco & Hugo Classico,1|

e BiervomFasso,3|

e Orangensaft

e Mineralwasser

e Hausgemachte Mini-Deluxe Burger
vom Grill direkt zubereitet

e SUfe Petit-fours
€ 27,50 pro Person

Weitere Getranke werden nach Verbrauch abgerechnet.

Unsere ALPIN LOUNGE oder Sonnenterrasse steht lhnen fir den Aperitif-Empfang 2 Stunden ab
dem von lhnen genannten Zeitpunkt kostenlos zur Verfigung. Dariber hinaus verrechnen wir
Konsumationen laut Verbrauch.
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Menu 1

Brot & Gedeck
*khkkk
Mild gebeizter Lachs mit Krenmousse, Friseé
Yuzu und Senfschaum
*khkhkk
Schaumsippchen vom Baby Spinat
mit Maishdhnchensautéspielie

*khkkkx

Rosa gebratenes Filet und zart geschmortes Backerl
vom Duroc Schwein auf gerducherter
Kartoffelcreme und Mini Karotten

oder

Cross gebratenes Zanderfilet auf gerducherter
Kartoffelcreme und Mini Karotten

€ 69,- pro Person

Menu 2

Brot & Gedeck

*kkik*k

Getriffeltes Kartoffelcremesippchen mit
gerdsteten Speckstreifen und
Bauernbrotkrusterl

*kkhk*k

Tiroler Schlutzkrapfen mit Graukase und Spinat
dazu geriebener Parmesan, frischer
Schnittlauch und braune Butter

*khkk*k
Rosa gegrilltes Kalbsrickensteak

mit Morcheln, Kartoffelbaumkuchen und
Navetten

oder
Gebratenes Filet von der Lachsforelle
mit Kartoffelbaumkuchen und Navetten

€ 69,00 pro Person
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MENUVORSCHLAGE

Menu 3

Brot & Gedeck

*khkk*k

Marinierter Buffelmozzarella mit
Tomatenraritdten, Seranoschinken,
Basilikum und Ruccola

*kkk*k
Tiroler ,Hochzeitssuppe"
(Safrangrief3nockerl, Royal, Speckkndderl)
*kkk*k
Rosa gegrilltes Huftsteak vom Almrind

auf gebratenem Minigemuse und cremigen
Graupenrisotto

oder
Filet vom Bachsaibling

auf gebratenem Minigemise und cremigen
Graupenrisotto

€ 75,00 pro Person



Menu 4

Brot & Gedeck
*kkk*k
Tiroler ,Hochzeitssuppe"
(Safrangriel3nockerl, Royal, Speckkndderl)
*kkk*k
Rosa gegrilltes Filet vom Tiroler Almrind
mit Speckbohnenbindel und Rostipommes
oder
Cremiges Parmesanrisotto
mit buntem saisonalem Baby Gemuse
*khkkk*k
Kaffee in 3 Texturen

mit Schokocrumbles und Sorbet

€ 76,00 pro Person

Menu 5

Brot & Gedeck
*khkkkx
Mariniertes Tafelspitzsilzchen
mit Kerndl und Baby Leaf
*khkkk
Hausgemachte Kartoffelgnocchi

mit Tomaten, Basilikum und Flusskrebsen
*khkkk

Rosa gegrilltes Filet vom Tiroler Almrind

dazu cremiger Rosmarin-Tomatenpolenta und
griner Spargel

oder
Gebratenes Filet vom Seesaibling

dazu cremiger Rosmarin-Tomatenpolenta und
griner Spargel

*kkk*k
Schokomousse von der Valrhona Schokolade
mit marinierten Erdbeeren

€ 89,00 pro Person

Bei Menii 1,3 und 5 kann anstelle der Vorspeise auch ein Salatbuffet (mit 8 verschiedenen Salat,

2 Dressings und Garnituren) gewahlt werden.

Bei Meni 2 und 4 kann das Salatbuffet als Vorspeise mit einem Aufpreis von € 8,50 oder anstelle
der Suppe mit einem Aufpreis von € 5,50 gewahlt werden.

Die Menipreise verstehen sich inklusive Service fir selbst mitgebrachte Torten.
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MITTERNACHTSSNACK

GULASCHSUPPE
mit Brotkorb
€ 8,50 pro Portion

Es werden mind. 30 Portionen verrechnet,
danach nach Verbrauch

ERLESENE KASEPLATTE

mit Fruchtchutney, NUssen, Trauben und
Brotkorb

€ 55,00 /kg

es werden mindestens 4 kg verrechnet, danach
nach Verbrauch

SPECK, BERGKASE,
HAUSGEMACHTE KAMINWURZEN

mit frischem Kren, Butter und Brotkorb

€ 48,00 /kg
Es werden mindestens 4 kg verrechnet,

danach nach Verbrauch
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HAUSGEMACHTER FLEISCHKASE

Frisch gebackener Fleischkase in Mini Semmerl
und 2 verschiedene Wurstsalate mit Jourgeback

€ 10,00/pro Gast

CHILI CON CARNE

selbst gemachtes Chili con Carne und
marinierter Rindfleischsalat klassisch und mit
Kernol, Jourgeback

€ 10,00 /pro Gast




WISSENSWERTES VON A-Z
ALLERGIEN

Bitte informieren Sie uns bereits, sofern bekannt, bei der Detailabsprache Uber eventuelle
Allergien lhrer Gaste. Unsere Kiche bereitet entsprechende Alternativmenis vor.
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. Bei der Zubereitung achten
wir besonders auf gewissenhafte Verarbeitung, schonende Garverfahren, gesunde und
vollwertige Zutaten, sowie auf ausgewogene Gerichte. Trotz grofstmdglicher Sorgfalt kann
jedoch ein Kreuzkontakt nicht ausgeschlossen werden, da wir mit allen Produkten kochen.

ALPIN LOUNGE ODER SONNENTERRASSE

Als festlicher, exklusiver Rahmen fir Ihren Aperitif Empfang bietet sich unsere Alpin Lounge
oder bei Schonwetter die Sonnenterasse ideal an. Bitte denken Sie, sofern gewinscht, auch
hier an die passende Blumendekoration nach Ihrem Stil. Unsere Alpin Lounge bietet auch
nach dem gemeinsamen Essen im Restaurant ein unvergessliches Partyerlebnis bis zum
Schluss.

ANLIEFERUNG & ABHOLUNG

Die Anlieferung von Torten, Weine, Deko, Blumen etc. ist mit den Servicemitarbeitern
abzustimmen. Wir bitten Sie, selbst mitgebrachte Dekoartikel, etc. am Tag nach der
Veranstaltung bis 10.00 Uhr oder nach Absprache abzuholen.

ANSPRACHEN

Bitte informieren Sie uns — sofern bekannt — Uber Reden, Ansprachen und etwaige
Programmpunkte, damit wir den MenUablauf daran anpassen kénnen.

ANSPRECHPARTNER

Teilen Sie uns bitte mit, wer unser Ansprechpartner bzgl. Ablauf und Organisatorischem vor
Ortist.
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ANZAHLUNG

Gegen eine Reservierungsgebihr von € 1.500,- werden die Hochzeitstische fir Sie
reserviert. Dieser Betrag wird bei der Endabrechnung vom Gesamtbetrag abgezogen. Mit
Uberweisung der Reservierungsgebihr akzeptieren Sie auch unsere Stornobedingungen
(siehe Seite 10).

BESTUHLUNG

FUr lhre Hochzeit stehen Ihnen entweder unsere rechteckigen Tische (140 x 8ocm) fir Tafeln
oder unsere runden Tische (Durchmesser 170cm) fir eine festliche Bankettbestuhlung zur
Verfigung. Gerne senden wir lhnen bei der Erstellung des Tischplanes behilflich. Der
Tischplan ist 14 Werktage vor Veranstaltungsbeginn an uns zu Gbermitteln..

BLUMEN

SIND VOM Brautpaar selbst zu organisieren. Die Dekoration ist am Tag der Veranstaltung
ab 11.30 Uhr maglich. Bei selbst mitgebrachen Kerzen bitten wir um vorherige Ricksprache.

Wir erlauben uns, eventuelle Beschadigungen oder Verschmutzungen durch mitgebrachte
Dekoration in Rechnung zu stellen.

Gerne empfehlen wir folgende Floristen, welche unsere Raumlichkeiten bereits kennen:

Grin Zone Soll — www.gruenzone.tirol

FLOREVA Worgl — www.floreva.at

Blumen Gwiggner Worgl — www.gwiggner.at

FEUERWERK

Bitte haben Sie Verstandnis, dass im gesamten Areal Feuerwerke und Feuershows
verschiedener Art mit Musik nicht gestattet sind. Ebenso diverse Confettibomben.

Bei Nichtbeachtung sehen wir eine Strafe von pauschal € 500, - vor.



http://www.gruenzone.tirol/
http://www.floreva.at/
http://www.gwiggner.at/

FREIE TRAUUNG / ZEREMONIE

Bei Schonwetter bietet unser Resort ,,Beim Hochfilzer" einen idealen Rahmen fir Ihre Freie
Trauung/Zeremonie. Eine Alternative fur schlechtes Wetter kénnen wir leider nicht anbieten
und bitten Sie daher, eine passende Alternative selbst zu organisieren. Die Abwicklung der
freien Trauung / Zeremonie verrechnen wir individuell nach Aufwand. Unser Resort bietet
Platz fUr maximal 70 Personen. Empfehlenswerte Hochzeitsredner finden sie unter
www.hochzeitsredner-tirol.com

FOTOBOX

Bitte informieren Sie uns bei der Detailabsprache, ob Sie eine Fotobox aufstellen mochen.
Wir finden gemeinsam einen idealen Platz.

Unsere Empfehlung:

www.fotoboxverleih-tirol.at

Fotobox Verleih Itter www.fobo-tirol.at

FOTOGRAFEN

Fur Ihre Hochzeitsfotos stehen lhnen samtliche 6ffentliche Bereiche des Resortareals zur
Verfigung solange dabei keine Hotelgaste gestort werden. Auch kann fir Brautpaare
welche eine Location suchen die Maglichkeit nach Absprache gewahrleistet werden fir 2
Stunden unser Resort fur ein Shooting zu benitzen. Wir verrechnen hierzu eine Pauschale
von € 150, -.

Unsere Empfehlung fir einen Hochzeitsfotografen und lhre Hochzeitsreportage:

Sabine Holaubek Photodesign — www.sabineholaubek.com

Janus & Goodlight Worgl — www.fotoschmiede.tirol

GEDECK

Unsere Tische werden mit weil3er Tischwasche, weif3en Stoffservietten, auf Wunsch mit
Platzteller und Kerzensténder gedeckt. Die Teelichter fur die Kerzenstander sind inkludiert.
Individuelle Winsche teilen Sie uns bitte einfach bei der Detailabsprache mit.



http://www.hochzeitsredner-tirol.com/
http://www.fotoboxverleih-tirol.at/
http://www.fobo-tirol.at/
http://www.sabineholaubek.com/
http://www.fotoschmiede.tirol/

GESCHENKE

FUr Ihre Geschenke halten wir sehr gerne einen Geschenktisch bereit. Damit im Trubel vor
allem Kuverts mit Bargeld-Geschenken nicht verloren gehen, bitten wir die Trauzeugen
bzw. Ansprechpartner vor Ort die Geschenke am selben Tag mitzunehmen. Fir verloren
gegangene Geschenke konnen wir leider keine Haftung Ubernehmen.

HOCHZEITSTORTE

Die Hochzeitstorte kann gerne selber mitgebracht werden. Bitte sprechen Sie die
Lieferzeiten mit und vorab ab. Die Torte wird von uns auf Wunsch auch mit Fontdnen
serviert. FUr selbst mitgebrachte Kuchen, Torten und Candy Bars sind eigene
Kuchenplatten, Silberschalen etc. mitzubringen. Andernfalls werden diese, wie geliefert, zur
Hochzeitstorte gestellt. Etageren und Tortenzubehor werden nur im zusammengebauten
Zustand Ubernommen und missen am Folgetag bis 10.00 Uhr oder nach Vereinbarung
wieder abgeholt werden. Es empfiehlt sich, das Zubehor entsprechend mit dem
Hochzeitsnamen und Datum zu beschriften. Wir bitten Sie uns mitzuteilen, ob Tortenreste
am nachsten Tag abgeholt werden konnen. Andernfalls erlauben wir uns, diese zu
entsorgen.

HOTELZIMMER

Bei der Buchung lhrer Zimmer sind wir sehr gerne behilflich. Wir kénnen lhnen nach
Absprache in unserem Hotel die gewinschten Zimmer gerne reservieren sofern sie
verfigbar sind.

FUr darUber hinaus weitere bendtigte Zimmer konnen wir lhnen gerne den 6rtlichen
Tourismusverband Wilder Kaiser empfehlen.

www.wilderkaiser.info
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http://www.wilderkaiser.info/

KINDER

FUr unsere ,Kleinen" bieten wir unser Kinderpaket an: bis 3 Jahren €0,-
Beispiel Kindermeni: 3 bis 10 Jahren €25,
Fritattensuppe
ab 11 Jahren € wie Erwachsene
*kkk*xk

Kinder Wiener Schnitzel vom \
o _ Kinderapero
Schwein mit Pommes frites

Orangensaft
*khkk*k

o Holundersaft
Smarties Eisbecher

Mineralwasser

Inkl. Kinderapero, Kindermenu, Gedeck, Stuhlhusse oder Kinderstuhl.

Gerne planen wir im Tischplan auch einen separaten Kindertisch zum Essen oder Spielen
ein. Auf Anfrage bieten wir eine Unterstitzung zur Suche fur eine Kinderbetreuung mit
unseren Kontaktdaten.

KIRCHE

Wunderschone Kirchen befinden sich in unserer unmittelbaren Umgebung.

e Pfarrkirche Soll
e Pfarrkirche Scheffau
e Pfarrkirche Hopfgarten

KUTSCHENFAHRTEN

Unser Partner in Sachen Kutschenfahrten ist Kutschenfahrten Krall 0043/664 950 1258 oder
Kutschenfahrten Weiss 0043/5333 62140.

MENU

Bitte legen Sie sich auf ein einheitliches Meni fir alle Gaste fest. Bei der Hauptspeise ist
eine Wahl zwischen einem Fisch- und einem Fleischgericht bei gleichen Beilagen gerne
moglich.
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MENUKARTEN

Die Menukarten konnen Sie gerne ganz nach lhrem Motto selbst gestalten und mitbringen.
Wir bitten Sie, diese von lhrer Dekorateurin platzieren zu lassen. Bitte lassen Sie uns den
Entwurf der Menikarte vor dem Druck zum Abgleich mit dem vereinbarten Mend
zukommen. Standardmenikarte vom Haus: € 7,00 pro Stick.

MINDESTVERRECHNUNGSBASIS

Die 7 Werktage vor dem Hochzeitstermin genannte Menu- bzw. Personenanzahl gilt als
Mindestverrechnungsbasis. Anderungen bis 4 Tage vor der Veranstaltung kénnen mit 75%
Kulanz verrechnet werden. Andernfalls gilt die Mindestverrechnungsbasis.

MITGEBRACHTE SPEISE & GETRANKE

Das Mitbringen von eigenen Speisen (Torte etc.) ist nach Vorab-Information maglich.
Mitgebrachte Weine werden mit einem Korkgeld von € 21,-/0,75 | verrechnet. Fir selbst
mitgebrachte Spirituosen wird das Korkgeld individuell berechnet.

Bitte beschriften Sie selbst mitgebrachte Speisen, Karton und Behaltnisse, um
Verwechslungen zu vermeiden.

MUSIK

Ob Livemusik oder DJ —alle Varianten sind moglich. Der Aufbau ist am Tag der
Veranstaltung ab 11.00 Uhr moglich. Alle fachiblichen Anschlisse sind vorhanden. Als
Verpflegung fur die Musiker empfehlen wir unsere Hausbar. FUr Informationen der
musikalischen Gestaltung konnen wir lhnen gerne mit unserem Fachwissen zur Seite
stehen.

OPTIONEN

lhren Wunschtermin halten wir in der Regel mit einer Option von 14 Tagen fest. Mit Ablauf
der Option bitten wir Sie uns mitzuteilen, ob wir Ihnen eine Reservierungsbestatigung
zukommen lassen dirfen. Erhalten wir keine Rickmeldung, erlischt Ihre Vormerkung
automatisch.

PARKPLATZE

Sind vor dem Hotel sowie unserem Nebenhaus ausreichend vorhanden.

11
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PERSONENANZAHL

Unser Restaurant ist fir Veranstaltungen bis maximal 70 Personen ausgelegt. Wir
empfehlen jedoch ein Maximum von 60 Personen. Fir Veranstaltungen bis max. 25
Personen bietet sich unsere Genussstub’n bestens an.

PROBEESSEN

Ein Probeessen des ausgewahlten Hochzeitsmenis ist leider nicht moglich. Wir empfehlen
lhnen, unsere Kiiche gerne im Rahmen eines a la carte Essens kennenzulernen.

RAUMMIETE RESTAURANT & ALPIN LOUNGE

Aus organisatorischen Grinden haben wir folgende Staffelung zur Raummiete:

DO - SA und vor Feiertage SO- MI
Bis 25 Personen
Bis 30 Personen € 500, - €250,-
Bis 40 Personen € 500, - €250,-
Bis 5o Personen € 500, - €250,-
Bis 60 Personen € 500, - € 250,-

Die am Veranstaltungstag gemeldete Menuanzahl ist die Grundlage zur Verrechnung der
Raummiete.

RECHNUNGSLEGUNG

Damit wir lhre Rechnung ordnungsgemalf3 erstellen konnen, benétigen wir bitte vorab die
vollstandige Wohnadresse, Mail-Adresse, Telefonnummern und die Geburtsdaten des
Brautpaares. Bei der Detailabsprache ist zu fixieren, welche Konsumationen von
Selbstzahlern Gbernommen werden und welche Konsumationen auf die Gesamtrechnung
gebucht werden dirfen. Die Begleichung der Rechnung wird gemeinsam in Absprache mit
dem Brautpaar behandelt.

SERVIETTENFORM

Unsere Standard-Serviettenformen sind: Kerze, Krone, Tasche, Rose oder Facher.
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SPERRSTUNDE

Ab 3.00 Uhr morgens erlauben wir uns, eine Verlangerungspauschale pro angefangener
Stunde von € 150,- zu verrechnen.

STERNSPRITZER, STABKERZEN UND KONFETTISHOOTER

sind im gesamten Resort leider nicht erlaubt.

STORNOBEDINGUNGEN

Sollten Sie Ihre Hochzeitsfeier mindestens go Tage vor dem geplanten Termin stornieren,
fallen fur Sie keine weiteren Kosten an. Die Anzahlung von € 1.500,- wird jedoch fir
Bearbeitungskosten einbehalten und verfallt in jedem Fall. Sollten Sie innerhalb der
go-Tage-Frist die Hochzeitsfeier stornieren, so wird zusatzlich zur Anzahlung eine
Stornogebihr von € 15,- pro geplantem Hochzeitsgast verrechnet. Stornierungen lhrerseits
werden nur schriftlich laut Poststempel oder per E-Mail akzeptiert. Ausgenommen sind
diverse Krankheitsfalle, Sterbefalle oder Veranstaltungsverbote aufgrund Vorschreibungen
der Bundesregierung (Epidemien, Pandemien).

TECHNIK

Im Restaurant oder in der Alpin Lounge stehen Ihnen Leinwande und Beamer sowie
Mikrofone kostenlos zur Verfigung. Sollten Sie als Brautpaar oder Ihre Gaste diese Technik
fur eventuelle Prasentationen oder Reden benétigen, bitten wir Sie, dies mit uns
abzusprechen und gegebenenfalls einige Tage vorab mit uns zu testen.

TISCHKARTEN

Wir bitten Sie, die Tischkarten und Gastgeschenke ganz nach lhrem Motto zu gestalten und
diese von |hrer Dekorateurin auf den Tischen platzieren zu lassen. Sollten unsere
Mitarbeiter diese Arbeit Ubernehmen, werden wir eine Pauschale von € 5o,- verrechnen.

TISCHPLAN

Einen digitalen Tischplan erhalten Sie von uns direkt zur Orientierung. Damit wir die Tische
und Anzahl der Stihle fristgerecht stellen kdnnen, bitten wir Sie, uns den ausgefillten
Tischplan spatestens 14 Werktage vorher zu Gbermitteln. Idealerweise sind Kinder,
Hochstihle, Vegetarier etc. bereits eingezeichnet.
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TRINKGELD

Sie waren mit unserem Service zufrieden? Unsere Mitarbeiter freuen sich selbstverstandlich
sehr Uber eine kleine Anerkennung. Das Trinkgeld kann gerne mit der Rechnung verrechnet
werden.

VEGETARIER & VEGANER

Unsere MenuUvorschlage beinhalten Fisch- und Fleischgerichte. Selbstverstandlich kommen
auch Vegetarier nicht zu kurz. Unser Chef (Kichenchef) bietet hier am Veranstaltungstag
gerne eine passende Alternative an. Sofern bereits bekannt, bitten wir Sie, uns bei der
Detailabsprache bereits die Anzahl der Vegetarier und Veganer bekannt zu geben.

WEINVERKOSTUNG

FUr die Auswahl Ihres Weines ist gerne eine kostenlose Weinprobe (je 2 Weil3- und Rotweine
a1/6 1) fir 2 Personen maglich. Eine ausfihrlichere Weinverkostung weiterer Weine aus
unserem Weinbuch bieten wir gerne zum Preis von € 35,- pro Person an.

Flr Fragen und Vereinbarung
Eines Besichtigungs- und Besprechungstermins
steht Ihnen unser Hochfilzer Team

unter info@hochfilzer.info oder unter +43 5333 / 5491

gerne zur Verflgung.
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